
MINI TARTLETS

KÜRBIS

R E S T A U R A N T  L I E B S T Ö C K L  K A L T E N B A C H ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 3  2 4 2 0

AVOCADO-CARPACCIO 

FRISCHKÄSE | TOMATEN | PINIENKERNE

MARONICREMESUPPE

KRÄUTERSPECK | KRESSE | HASELNÜSSE

GARNELE IM PANKOMANTEL

MANGO | KORIANDER | VELTLINER SCHAUM

GRANTAPFELSORBET

ROTER PFEFFER | GRENADINE

SILVESTERMENÜS 2024

NEUJAHRSGRUSS IM FINALE 

KARDAMOMPARFAIT | KARAMELL | FEIGEN | PISTAZIENKROKANT

PREIS: €  105,50

R E S T A U R A N T  G U A T ’ Z  E S S E N  S T U M M ,  
T E L :  + 4 3  6 6 4  1 6 7 0 3 5 0

POCHIERTES KALBSRÜCKEN

GETRÜFFELTER PASTINAKENSTAMPF | SHIITAKEPILZE | WILDER

BROKKOLI | BURGUNDERJUS

MENÜ MIT 13 GERICHTEN

PREIS: €  165,00



ANTIPASTI - SPIESSCHEN AUF RUCOLA-BLATTSALATBOUQUET

KÜRBISCREMESUPPE MIT SAHNEHÄUBCHEN, 

BROTCRÓUTONS UND KÜRBISKERNÖL

TRADITIONELLER SILVESTER TAFELSPITZ VOM RIND AN

KRENSAUCE 

MIT KARTOFFEL-TRÜFFEL-PÜREE UND RAHMWIRSING

ODER

PAPRIKA-TOMATEN RISOTTO MIT BURRATA, BASILIKUMPESTO,

GEBRATENEN KRÄTUERSEITLINGEN UND PARMESAN

SCHOKOLADENMOUSSE MARMORIERT 

MIT ANANAS-TRAUBEN SALAT AN ROSMARINHONIG

PREIS 3 GANG MENÜ (OHNE VORSPEISE): €  39,00
PREIS 4 GANG MENÜ: €  47,00

R E S T A U R A N T  T I A T T A  S T U M M ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 3  2 2 6 9

A L P E N G A S T H O F  T A N N E N A L M  S T U M M E R B E R G ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 3  2 7 7 8

À LA CARTE

G A S T H O F  H A M B E R G  H A R T ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 8  6 2 3 0 1

À LA CARTE



À LA CARTE ODER SILVESTERMENÜ AUF ANFRAGE

W O H L F Ü H L H O T E L  S C H I E S T L  F Ü G E N B E R G ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 8  6 2 3 2 6

H O T E L  P L A T Z L H O F  R I E D ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 3  2 3 3 8

SILVESTERMENÜ AUF ANFRAGE

PREIS: €  170,00

S C O L  S P O R T H O T E L  Z I L L E R T A L  F Ü G E N ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 8  6 3 2 1 2

BUFFET AUF ANFRAGE

R E S T A U R A N T  G O G L H O F  F Ü G E N B E R G ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 8  6 2 7 2 5

À LA CARTE

K R A F T R E I C H  A U F E N F E L D  A S C H A U ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 2  5 0 4 0 5

À LA CARTE 

AB 21.00 UHR WEISSWURST MIT SENF UND BROT



K O S I S  F U N - F O O D - B A R  F Ü G E N ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 8  6 2 2 6 6

SEKTEMPFANG UM 18.30 UHR

TRANCHEN VON DER GERÄUCHERTEN GÄNSEBRUST

BROMBEERSALSA | OFENKÜRBIS | VOGERLSALAT

CONSOMMÉ VOM TIROLER OCHSEN

GRIESSNOCKERL | GEMÜSESTREIFEN | SCHNITTLAUCH

KOSIS FLAMMLACHS

TOMATENSCHAUM | RAHMWIRSING

HIMBEERSORBET

SEKT | BIRNE | MINZE

IM GANZEN GEGARTER KALBSRÜCKEN

JÚS | STEINPILZE | GEGRILLTER BIMI |

KARTOFFELGRATIN

KOSIS NEW YEAR’S DESSERTVARIATION

NY CHEESECAKE | MOUSSE VON DER

EDELSCHOKOLADE | BEERENRAGOUT | COOKIES-EIS

UM RESERVIERUNG WIRD GEBETEN!

PREIS: €  74,90



M O N T A N A  A L M  H O C H F Ü G E N ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 0  5 3 0 0

APERITIF AM LAGERFEUER UM 18.30 UHR

THUNFISCH-TATAR | AVOCADOCREME

ZWEIERLEI SÜPPCHEN 

IN DER ESPRESSOTASSE

GEEISTE ÜBERRASCHUNG

IM GANZEN GEBRATENES ROSA FILET VOM

ZILLERTALER OCHSEN | KARTOFFELGRATIN

| WINTERLICHES GEMÜSE

DESSERT SURPRISE

UM MITTERNACHT: 

CHAMPAGNER & MITTERNACHTSJAUSE

ANMELDUNG BIS 15.12.2024 MÖGLICH! 

PREIS: €  69,00 (KINDER UNTER 15 JAHRE)
PREIS: €  99,00 

(AB 16 JAHREN INKL. CHAMPAGNER)



APERITIF - SILVESTER SPRITZ

GRAPEFRUIT | GRENADINE | PROSECCO | SODA

V I A  B A W A  F Ü G E N ,  
T E L :  + 4 3  6 7 6  5 5 5 5 0 8 8

GRUSS AUS DER KÜCHE

FOCACCIA HÄPPCHEN | FEIGE | BÜFFELMOZZARELLA

ANTIPASTI - ITALIENISCHE SPEZIALITÄTENVARIATION

PARMASCHINKEN | PARMESAN | RUCOLA | GETROCKNETE

TOMATEN | OLIVEN

ODER

KÄSEVARIATION | RUCOLA | GETROCKNETE TOMATEN | OLIVEN

KÜRBIS-INGWER-SUPPE FEIN GARNIERT | KÜRBISKERNEN |

SAHNE | KÜRBISKERNÖL

ODER

MARONENSUPPE FEIN GARNIERT | ITALIENISCHES TRÜFFELÖL |

SAHNE | KRÄUTER

1.GANG 

RAVIOLI MIT RICOTTA | SPINAT | PINIENKERNE

ODER

LINGUINE | GARNELEN | ZITRONENBUTTER | PETERSILIE

ZWISCHENGANG

ZITRONEN SORBETTO | VODKA | PROSECCO

2. GANG

TAFELSPITZ | DILLKARTOFFELN | WURZELGEMÜSE

WARMES SCHOKOKÜCHLEIN MIT WEICHEM KERN |

BEERENKOMPOTT | VANILLEEIS

DAZU ESPRESSO ODER HAUSGEMACHTER EIERLIKÖR

NUR MIT RESERVIERUNG BIS SPÄTESTENS 27.12.2024!

PREIS: €  69,00 (INKL. 2. GANG)
PREIS: €  59,00 (EXKL. 2. GANG)



APERITIF

PINK GRAPEFRUIT PROSECCO ODER PFIFFBIER

J A G D H O F  K E I L E R  A S C H A U ,  
T E L :  + 4 3  6 6 4  4 3 2  7 8 7 4

BIRNENCARPACCIO

KARAMELLISIERTE WALLNÜSSE | GORGONZOLA-RAHMSAUCE |

RUCOLA

FRANZÖSISCHE ZWIEBELSUPPE | PARMESANCHIPS

HAUSGEMACHTE MEZZELUNE GEFÜLLT MIT GANS UND

WILDBEEREN | KRÄFTIGE GÄNSESAUCE

SCHWEINEFILET IM BLÄTTERTEIG | PFIFFERLING-RAHMSAUCE |

HAUSGEMACHTE POMMES DAUPHINE | GEGRILLTER

ROSENKOHL

HAUSGEMACHTES KÜRBISVANILLEEIS | PISTAZIEN

RESERVIERUNG ERBETEN!

PREIS: €  71,50

KINDERMENÜ

ALKOHOLFREIER APERITIF 

FRITATTENSUPPE

WIENER SCHNITZEL MIT POMMES

ODER

GEBRATENES ZANDERFILET MIT KARTOFFELN

HAUSGEMACHTES KÜRBISVANILLEEIS | PISTAZIEN

RESERVIERUNG ERBETEN!

PREIS: €  22,50


