
PIKANTES STANITZL 

DILLMOUSSE | KRÄUTERSPECKMOUSSE | ERDÄPFELSTROH 

R E S T A U R A N T  L I E B S T Ö C K L  K A L T E N B A C H ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 3  2 4 2 0

GERÄUCHERTE ENTENBRUST 

LINSEN | TRAUBENKERNÖLDRESSING | GEMÜSEQUICHE

KAROTTENCREMESUPPE 

SHERRY | INGWERSCHAUM| WEISSBROT

PREISELBEERSORBET

DREIERLEI VOM RIND 

BACKER‘L| | RÜCKEN | RAGOUT | ZWEIGELTJUS

KÜRBISFLAN | APFEL-ROTKRAUT

WEIHNACHTSMENÜS 2024

„FRÖHLICHE WEIHNACHTEN“  

ZIRBENPARFAIT| LATSCHENKIEFER | ORANGE | KUMQUAT |

TANNENNADELNCRUNCH

PREIS: €  89,90

R E S T A U R A N T  G U A T ’ Z  E S S E N  S T U M M ,  
T E L :  + 4 3  6 6 4  1 6 7 0 3 5 0

MENÜ MIT 13 GERICHTEN AM 25.12. & AM 26.12.

PREIS: €  155,00



MIT FRENCH-DRESSING MARINIERTE BLATTSALATE,

DAZU PARMESAN, KAPERN, BROTCRÔUTONS

UND ROASTBEEF-SCHEIBEN

R E S T A U R A N T  T I A T T A  S T U M M ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 3  2 2 6 9

TIROLER WEIHNACHTSSUPPE

KRÄFTIGE RINDSSUPPE MIT GEMÜSE JULIENNE,

NUDELN UND WÜRSTEL

GEGRILLTE MAISPOULARDENBRUST,

AN ROSMARINSAUCE, DAZU JASMINREIS

UND KAROTTEN-LAUCHGEMÜSE

LAUWARMER SCHOKOKUCHEN MIT KARAMELLISIERTEN

APFELSPALTEN UND RUM-ZIMT-PARFAIT

PREIS 3 GANG MENÜ: €  40,00
PREIS 4 GANG MENÜ: €  46,00 

INKL. GEDECK

A L P E N G A S T H O F  T A N N E N A L M  S T U M M E R B E R G ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 3  2 7 7 8

À LA CARTE 

G A S T H O F  H A M B E R G  H A R T ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 8  6 2 3 0 1

À LA CARTE 



S C O L  S P O R T H O T E L  Z I L L E R T A L  F Ü G E N ,
T E L :  + 4 3  5 2 8 8  6 3 2 1 2

BUFFET AUF ANFRAGE

M O N T A N A  A L M  H O C H F Ü G E N ,  
T E L : + 4 3  5 2 8 0  5 3 0 0

APERITIF AM LAGERFEUER UM 18.30 UHR

LACHSTATAR | AVOCADOCREME

ZWEIERLEI SÜPPCHEN IN DER ESPRESSOTASSE

WEIHNACHTS-FONDUE IN DER RINDERBOUILLON

DREIERLEI FLEISCH | VIER SAUCEN | FOLIENKARTOFFEL |

KNOBLAUCHBAGUETTE | POMMES FRITES | GEMÜSE

DREIERLEI VON DER SCHOKOLADE

RESERVIERUNG BIS 11.12.2024 MÖGLICH!

PREIS: €  50,00



W O H L F Ü H L H O T E L  S C H I E S T L  F Ü G E N B E R G ,  
T E L :  + 4 3  5 2 8 8  6 2 3 2 6

OKTOPUS CARPACCIO | 

ZITRONEN-DILL ÖL | NERO MAYONAISE | CROÛTONS

GERÄUCHERTE KLARE SUPPE | 

GEMÜSE | FLEISCH | NUDELREIS

GESELCHTES LACHSFILET | 

POWIDL-SAUCE | SELLERIEPÜREE | BABYKAROTTEN

HIMBEER-PANNACOTTA | 

LINSENKEKSE | LIMETTEN-BAISER | NOUGAT

RESERVIERUNG ERBETEN!

PREIS: €  53,00


